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Antipasti

POP SMOKE 6
BOCCONCINI DI MANZO  ARROTOLATO COL BACON E AFFUMICATO ,  GLASSATO CON BBQ
CANDY TOMAHAWK E COPERTE DI CIPOLLA CRISPY 4PZ

HOT WINGS 6
ALETTE DI POLLO AFFUMICATE CON SALSA OT TOMAHAWK 6PZ

TACOS HOME HEAT 8
TACOS ARTIGIANALE RIPIENO DI PULLED PORK SALSA BBQ E INSALATA COLESLAW 2PZ

BAO & BAO 8
BIS DI PAN BAO AL VAPORE CON FRIARIELLI,  PANCIA DI MAIALE E MAYO AL PEPE -  PULLED
PORK, INSALATA COLESLOW E SALSA BBQ.

BACON CANDY 6 
BOCCONCINI DI MAIALE CARAMELLATI E COTTI A BASSA TAMPERATURA 6 PZ

CARPACCIO BALTIMORA 12
BALTIMORA PIT BEEF CON SALSA A BASE DI SENAPE ,  FRUTTO DEL CAPPERO ,  SALE MALDON
AFFUMICATO E OLIO EVO

POLPETTE DI PULLED PORK 6
POLPETTE DI PULLED PORK CON CUORE DI CHEDDAR 4PZ

STRIPES DI POLLO 6
FILETTI DI POLLO CON IMPANATURA CRISPY 4PZ

ONION RINGS 4
ANELLI DI CIPOLLA IMPANATI IN PASTELLA E CORNFLAKES E FRITTI,  4PZ.

PATATINE FRESCHE FRITTE O CHIPS 5
PATATE STICK TAGLIATE FRESCHE E FRITTE

FARCITE 8
CON BACON E CHEDDAR -  WURSTEL ARTIGIANALE E PROVOLA -  SALSICCIA E PROVOLA
PULLED POKR E SALSA BBQ -  PORCHETTA E PROVOLA CHIPS CON PARMIGIANO 30MESI E
PREZZEMOLO

BABY BACK RIBS 20
COSTINE DI MAIALE AFFUMICATE E GLASSATE CON BBQ AL CILIEGIO 8PZ (CONSIGLIATO 2/4
PERSONE



ZIO SAM 12
HAMBURGER DI MANZO 200G,  CHEDDAR, BACON
UOVO, SALSA SMOKER.

SMASHED 12
DOPPIO HAMBURGER DI MANZO 100GR,  CIPOLLA
BACON, CHEDDAR, SALSA CRISPY.

CLASSIC 10
HAMBURGER DI MANZO 200GR,  INSALATA ICEBERG
POMODORO, PROVOLA, SALSA BURGER.

IBERICO 14
HAMBURGER DI VACA VIEJA 200GR,  JAMON IBERICO
PATATE AL FORNO, PROVOLA, SALSA BRAVA.

AFFOGATO 12
HAMBURGER DI MANZO 200GR,  BACON, PROVOLA
SALSA BURGER,  AFFOGATO IN FONDUTA DI FORMAGGIO.

JUICY 11
HAMBURGER DI MANZO 200GR,  CHEDDAR ,BACON
MAYO AL PEPE.

MULIGNANA BURGER 12
HAMBURGER DI MANZO 200GR,  PROVOLA
PARMIGIANA DI MELANZANE, RIDUZIONE DI BASILICO. 

PAESANO CRUNCH 10
PANCIA DI MAIALE,  PROVOLA, VERDURA DI
STAGIONE MAYO AL PEPE.

PULLED CRUNCH 12
CIABATTA CRUNCH PULLED PORK ,  PROVOLA
INSALATA BACON E MAYO AL PEPE

ARICCIA BURGER 12
PORCHETTA DI ARICCIA,  PROVOLA, PATATE AL FORNO
MAYO AL PEPE.

CHICCHIRI CRISPY 12
SOVRACCOSCIA DI POLLO MARINATA, IMPANATA E FRITTA
POMODORO, INSALATA ICEBERG, CHEDDAR, BACON ,  SALSA CRISPY.

TUTTI I  NOSTRI BURGER SONO SERVITI CON PATATINE FRITTE FRESCHE E SALSE.

Burgers

NON DITELO A ZIO SAM 12
VEGETARIAN DOPPIA COTOLETTA DI FUNGHI ORECCHIONI
DOPPIA PROVOLA, MAYO AL BASILICO,  BASILICO CRITALLIZZATO.

PULLED BURGER 12
PULLED PORK, INSALATA COLESLAW, MARMELLATA
DI CIPOLLE,  SALSA BBQ.

BALTIMORA CRUNCH 12
BALTIMORA BIT BEEF ,  SENAPE AL MIELE ,  RUCOLA E POMODORINI
CONFIT

SMASHED BACON JAM 14
DOPPIO HAMBURGER DI MANZO 100GR,  CIPOLLA   
CARAMELLATA AL BACON ,  DOPPIO CHEDDAR E
SALSA BACON



SIMMENTAL 75€+/Kg
RAZZA BOVINA ORIGINARIA DELLA BAVIERA E DELL’AUSTRIA,  NOTA PER IL SUO SAPORE
EQUILIBRATO E LA CONSISTENZA DELICATA. LA CARNE È MAGRA MA GUSTOSA,  CON UNA

MAREZZATURA LEGGERA CHE NE ESALTA LE QUALITÀ DURANTE LA COTTURA. PERFETTA PER
GRIGLIATE O RICETTE CHE VALORIZZANO IL GUSTO AUTENTICO DELLA CARNE.

VACCA VECCHIA 80€+/Kg
CARNE OTTENUTA DA BOVINI ALLEVATI A LUNGO, CON UN’ETÀ COMPRESA TRA 8 E 15 ANNI,

PROVENIENTI DA PASCOLI SELEZIONATI.  SI  DISTINGUE PER IL SUO SAPORE ROBUSTO E
PROFONDO, CON UNA CONSISTENZA TENERA E UNA MAREZZATURA GENEROSA.

UN’ECCELLENZA PER CHI APPREZZA I  TAGLI DAL CARATTERE DECISO E INCONFONDIBILE.

MANZETTA PRUSSIANA 75€+/Kg
CARNE PROVENIENTE DAI PASCOLI DELLA PRUSSIA NORD-ORIENTALE,  CELEBRE PER LA SUA

STRAORDINARIA QUALITÀ. SI  DISTINGUE PER LA MAREZZATURA INTENSA E IL GUSTO RICCO E
AVVOLGENTE,  FRUTTO DI UN’ALIMENTAZIONE NATURALE E DI UN AMBIENTE

INCONTAMINATO. IDEALE PER CHI CERCA UNA CARNE TENERA E SUCCOSA.

TUTTE LE CARNI SONO SERVITE CON PATATE AL FORNO.

N.B.  I  TAGLI SONO A DISPONIBILITA’  E I  PREZZI POSSONO VARIARE A
SECONDA DEL TEMPO DI FROLLATURA DEGLI ANIMALI DISPOBIBILI.  PER

MAGGIORI INFORMAZIONI CONSULTARE IL
MAÎTRE O LA VETRINA DI FROLLATURA.

Beef Selection

Costata Tom
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aw
k

T-Bone



CUBEROLL 36
TAGLIO PREGIATO RICAVATO DAL DISOSSO DELLA SEZIONE DELLA

COSTATA TRA LA 6°  E LA 10° COSTOLA. SI  DISTINGUE PER LA SUA
MORBIDEZZA E IL SAPORE INTENSO GRAZIE A UNA GENEROSA

MAREZZATURA, CHE CONFERISCE SUCCOSITÀ E RICCHEZZA DI GUSTO.
IDEALE PER UNA COTTURA ALLA GRIGLIA O ALLA PIASTRA.

400G CIRCA SERVITO CON PATATE AL FORNO O FRITTE.

ENTRECÔTE 34
CLASSICO TAGLIO DELLA TRADIZIONE FRANCESE,  PRELEVATO DALLA

SEZIONE CENTRALE DELLA LOMBATA. MOLTO SIMILE AL
CONTROFILETTO, CON UNA LEGGERA PRESENZA DI GRASSO E

MORBIDEZZA IN PIU’  CHE NE ESALTA LA CONSISTENZA E IL SAPORE.
PERFETTA PER CHI AMA UNA BISTECCA SAPORITA E COTTA A PUNTINO.

400G CIRCA  SERVITO CON PATATE AL FORNO O FRITTE.

CONTROFILETTO 32
TAGLIO MAGRO E COMPATTO, SITUATO LUNGO LA PARTE SUPERIORE DELLA
LOMBATA. SI  CARATTERIZZA PER IL SUO GUSTO DECISO E UNA TEXTURE PIÙ

SODA RISPETTO AD ALTRI TAGLI.  IDEALE PER CHI CERCA UNA CARNE
SAPORITA E POCO GRASSA,  OTTIMA PER COTTURE ALLA GRIGLIA.

400G CIRCA SERVITO CON PATATE AL FORNO O FRITTE.

Carni senz’osso

TOMAHAWK DI SUINO 12
COSTATA DI MAIALE IMPANATA E FRITTA.
SERVITA CON PATATE FRITTE O AL FORNO.

HAMBURGER AL PIATTO 12
HAMBURGER DI MANZO 200GR CON PROVOLA,
SERVITO CON PATATE FRITTE O AL FORNO.

COTOLETTA DI POLLO 10
PETTO DI POLLO IMPANATO E FRITTO. SERVITO CON
PATATE FRITTE O AL FORNO

SNITZEL DI POLLO 12
SOVRECCOSCIA DI POLLO MARINATO ALLA BIRRA,  IMPANATO E FRITTO
CON CORNFLAKES E SESAMO. SERVITO CON PATATE FRITTE O AL FORNO.

PICANHA 30
LA PICANHA È UN TAGLIO PREGIATO DI CARNE BOVINA, MOLTO APPREZZATO

NELLA CUCINA BRASILIANA. SI  RICAVA DALLA PARTE SUPERIORE DELLA
GROPPA, COPERTA DA UNO SPESSO STRATO DI GRASSO CHE CONFERISCE SAPORE

E MORBIDEZZA IN COTTURA. TRADIZIONALMENTE VIENE ARROSTITA ALLA
GRIGLIA A SPIEDI O TAGLIATA A FETTE E COTTA SULLA BRACE. IL RISULTATO È

UNA CARNE SUCCOSA, TENERA E INTENSAMENTE SAPORITA.
450G CIRCA SERVITO CON PATATE AL FORNO O FRITTE.



PATATE AL FORNO  4
FRIARIELLI   4

PARMIGIANA DI MELANZANE  5
VERDURE GRIGLIATE  4

INSALATA MISTA  4
INSALATA COLESLAW  4

Contorni

CAESAR SALAD 10
ICEBERG -  POLLO CROCCANTE -  BACON -  SCAGLIE DI GRANA

NOCCIOLE -  CROSTINI DI PANE -  SALSA CAESAR

MEDITERRANEA 10
ICEBERG -  FILETTI DI TONNO IN OLIO EVO -  CIPOLLA ROSSA

CAPPERI -  OLIVE -  NOCI -  CROSTINI DI PANE

Salads

Menù Bimbi
PANINO A SCELTA 8

HAMBURGER O COTOLETTA DI POLLO, FORMAGGIO,  PATATINE FRITTE,  BIBITA.

SORPRESA INCLUSA!



TIRAMISU’  6
ORIGINAL NY CHEESECAKE  6

BABBAIOLA 6

Dolci
DOLCE DDOLEDOLCEDODODODELDOLCE DEL GIORNO 6



KWAK  33CL 8
BIRRA AMBRATA BELGA. LA BIRRA KWAK È UNA TRA
LE PIÙ FAMOSE E CONOSCIUTE BIRRE BELGHE, SI
DISTINGUE PER IL SUO GUSTO AMARO E SPEZIATO.

FLEA SMOKED 33CL 8.5 
UNICA NEL SUO GENERE,  PRODOTTA CON MALTO
D’ORZO AFFUMICATO IN LEGNO DI FAGGIO,  PER
CONFERIRE UN AROMA E UN GUSTO DI FUMO UNICO

LEFFE 33CL 5
LEFFE BLOND È UN'AUTENTICA BIRRA BIONDA
D'ABBAZIA DAL GUSTO DOLCE E AL CONTEMPO
LEGGERMENTE SPEZIATO.

ICHNUSA 33CL 4
UNA BIRRA DALL'ANIMA SARDA, FORTEMENTE
LEGATA AL TERRITORIO E ALLE TRADIZIONI DELLA
SARDEGNA .  BIRRA BIONDA DAL SAPORE MORBIDO. 

FLEA MARGHERITA 33CL 8.5
IL GUSTO È EQUILIBRATO TRA L’ACIDITÀ LEGGERMENTE
CITRICA E LA DOLCEZZA DEL MALTO, CON UN FINALE
ASCIUTTO E PULITO. LA CARBONAZIONE È MODERATA,
RENDENDO LA BIRRA FACILMENTE BEVIBILE E IDEALE PER
ESSERE GUSTATA IN QUALSIASI MOMENTO DELLA GIORNATA.

Birre



PRIMITIVO DI MANDURIA
CANTINA VILLA SANTERA 15%VOL   -PUGLIA- 2021

CHIANTI
CANTINA PEPPOLI ANTINORI 2023 -TOSCANA-

PECORINO 
CANTINA PASETTI 13%VOL  -ABRUZZO- 2023

FALERNO BIANCO
CANTINA TACIDO NUGNES 13%VOL -CAMPANIA- 

VINI ROSSI

VINI BIANCHI & BOLLICINE

PROSECCO
IL SEST VALDOBIADENE EXTRA DRY 12 %VOL
SANT’ORSOLA EXTRA DRY 10,5% VOL
CA DEL BOSCO FRANCIACORTA 12.5 % VOL

AGLIANICO
CANTINE NEROMORA 13.5%VOL -CAMPANIA- 2020

AMARONE DELLA VALPOLICELLA  
CANTINA BOLLA  15%VOL  -VENETO- 2017          €70
GRAGNANO P.SORRENTINA
CANTINA OTTOUVE 11.5%VOL  -CAMPANIA- 2024          €35
TEMPRANILLO CRIANZA 
CANTINA ALBA DE LUCES  13.5%VOL  -SPAGNA- 2020          €30

€40

€35

       €18
       €20

         €25

     €28

Carta dei vini

        €25

NERO D’AVOLA
CANTINA SHERAZADE 13%VOL -SICILIA-  2020 €5    €30
PALLAGRELLO NERO
CANTINA CALATIA 13.5%VOL -CAMPANIA- 2021         €33

       €60



Drink
SPRITZ APEROL/CAMPARI 6€

NEGRONI 6€
NEGRONI SBAGLIATO 6€

GIN TONIC/LEMON N°3 8€
GIN TONIC/LEMON PANAREA 6€

Amari e Distillati
 LIMONCELLO €3
MELONCELLO €5

AMARO LUCANO €5
AMARO DEL CAPO €5

AMARO JAGERMEISTER €5
AMARO JEFFERSON €5
COGNAC ALLE PERE €6

LAPHROAIG € 8
GRAPPA CASTAGNER €5
RUM DIPLOMATICO €8

ACQUA NATURALE 750 CL 2.50€

ACQUA FRIZZANTE 750 CL 2.50€
COCA COLA 33CL 2.50€

COCA COLA ZERO 33CL 2.50€
FANTA 33CL 2.50€

Soft Drink



Allergeni
NEL NOSTRO MENU SONO PRESENTI I  SEGUENTI 

ALLERGENI:

•  LATTE E DERIVATI
•  CEREALI CONTENENTI GLUTINE

• UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA
• SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SESAMO

• SENAPE
• FRUTTA SECCA A GUSCIO 

•  SEDANO

IL NOSTRO PERSONALE E’  A DISPOSIZIONI PER TUTTE LE
SPECIFICHE DEI PRODOTTI  
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